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35. & 36. KW 2026

Tel. 037320/ 1351 d)f
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35. KW
24.08. bis 28.08.2026

MO Nudeln mit Spinatsof3e
8,a,b,gl

Riihrei mit Kartoffeln und roter
Beete 14,4

Gemiisefrikadelle mit
Krauterreis und Krautersofle
8,a,b,g1

Bratwurst mit Sauerkraut und
Kartoffeln .

Weillkrauteintopf mit
Dinkelbaguette und .
Vanillepudding gpcg2 /7,
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36. KW
31.08. bis 04.09.2026

Gemiisecurry mit Bulgur und
Krauterdip g p.c,o1

bohmische Knodel mit Rindergulasch
cgl

Kaiserschmarrn mit Apfelkompott
8,a,b,gl

gediinstetes Fischfilet mit Brokkoli,
Kartoffeln und DillsoBBe sy

Soljanka dazu Baguette

~ Krippe: Tomatensuppe mit Reis

T4cglit

Das Team vom Café Flora wiinscht allen einen guten Appetit.

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff, 2. Konservierungsstoffen 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstérker, 5. Schwefeldioxid, 6. Schwirzungsmittel,
7. Phosphat, 8. Milcheiweil3, 9. Koffeinhaltig, 10.Chininhaltig, 11. Gewachst, 12. Taurin, 13, Phenylalaninquelle, 14. SiiBungsmittel

Allergene:  a: Eier, b: Milch, c: Sellerie, d: Nisse, e: Senf, f: Fisch, gl: Weizen, g2: Dinkel, g3: Roggen, h: Soja, i: Weichtiere, j: geschwefelt,
k: Krebstiere, 1: Lupinen,m: Mandeln und Schalenfriichte, n: Sesam, t: Tomaten




