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MO Ostermontag Jagerschnitzel mit Erbsen und
Wir wiinschen allen einen schonen Kartoffelbrei a1
Feiertag.

Nudeln mit Tomatensof3e und Gulasch und bohmische Knodel
Relbekase 8,a,b,c,gl,t c,gl,t

Hahnchensteak mit Gemiise, Eierkuchen mit Erdbeer-Apfelmus
Kartoffeln und Bratensof3e und Zucker g ap,d,gl

Gemiisefrikadelle mit gediinstetes Fischfilet mit Gemiise,
Krauterreis und Krautersof3e Kartoffeln und DillsoBe sp.r

8,a,b,c,gl
cremige Blumenkohlsuppe Tomatensuppe mit Reiseinlage dazu

mit Baguette und ‘ Vanillepudding g c
Zitronenquark gp.c g1 . /

/

-\s;—
Das Team vom Café Flora wiinscht allen einen guten Appetit.

Zusatzstoffe: 1.Farbstoff, 2. Konservierungsstoffen 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstirker, 5. Schwefeldioxid, 6. Schwirzungsmittel,
7. Phosphat, 8. Milcheiweil3, 9. Koffeinhaltig, 10.Chininhaltig, 11. Gewachst, 12. Taurin, 13, Phenylalaninquelle, 14. SiiBungsmittel

Allergene:  a: Eier, b: Milch, c: Sellerie, d: Niisse, e: Senf, f: Fisch, gl: Weizen, g2: Dinkel, g3: Roggen, h: Soja, i: Weichtiere, j: geschwefelt,
k: Krebstiere, 1: Lupinen,m: Mandeln und Schalenfriichte, n: Sesam, t: Tomaten




